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Anforderungsprofil ZQ KSM Koche 2024

Liebe Priiflinge,

Bitte achten Sie auf eine saubere Arbeitsweise und auf die Hygiene!

Bspw. keine Léffelbainmaries verwenden Sie bitte zwei GefdBe eines fir saubere Léffel und
eines, in welches Sie die nur einmal gebrauchten fiir die Splle sammeln.

Jedem Priifling stehen ein Desinfektionsreiniger und ein Fldchendesinfektionsmittel zur
Verfligung! Bitte nutzen! Danke!

Im Rahmen der Zusatzqualifikation fiir das Kiichen- und Servicemanagement
sollen die Absolventen:

o Aus einem Warenkorb mit erlesenen Produkten ein drei gangiges
Menii fiir zwei Personen ausarbeiten, zubereiten und prasentieren,

o Anrichten von einem Schauteller und vier Priifertellern in FingerFood
Grofle.

o bei der Herstellung Kreativitit beweisen,

o verschiedene Methoden / Gerétschaften benutzen und sicher
anwenden,

o eine iiber dem Durchschnitt hinausragende Qualitdt auf den Teller
bringen,

o nach modernen Gesichtspunkten der Top Gastronomie, optisch
ansprechend anrichten,

o Innovative Gedanken erkennen lassen,

o Produkte in unterschiedlichen, ansprechenden Texturen auf den Teller
bringen,

o Das Menii nach erndhrungsbewussten Gesichtspunkten gestalten,

o Sowohl technische wie kulinarische Vorgaben umsetzen konnen.

o Die Priiflinge sollen zwei geschriebene Meniis zur Priifung mitbringen:

* Ein Exemplar Speisekartengerecht formuliert, in einer
ansprechenden Form, wie man es dem Gast vorlegen kann.

* Ein weiteres Exemplar desselben Meniis sauber
ausformuliert, mit Details der Zubereitung, Schwierigkeiten, ...
so, dass sich die Priifer ein Bild von der Kreativitiat, dem
Anspruch, der Textur, etc. machen konnen.

o Der Warenkorb wird zum 01. Juli auf der Homepage der
Landesberufsschule bekannt gegeben.

o Der Warenkorb ist so ausgearbeitet, dass nur die aufgefiihrten
Produkte vorhanden sind und verwendet werden diirfen.

e Fragen an volker.wilsch(@pks-landesberufsschule.de schreiben, die
Antworten werden dann auf der Homepage veroffentlicht.
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