
  
 

Organisation Wilsch 
 
 

Standardwarenkorb ZQ KSM Köche  
 
Die hier aufgeführten Produkte sind Standard in den Schulküchen und 
somit für die Prüfung vorhanden! 

Wahlbestandteile: 
Allgemeines Molkerei Gemüse, Kräuter Trockenlager 
Tomatenmark 
 
Toastbrot 
Tramezzini 
Blätterteig Tk 
 
Senf mittelscharf, Dijon,  
Sardellen in Öl 
Kapern in Lake 
 
Mehl 405er 
Maisstärke 
Hartweizengrieß 
Semola di grano duro 
Polenta 
Risottoreis 
Langkornreis 
Kartoffeln  
vorwiegend festkochend 
mehlig 
Cous Cous 
Semmelbrösel 
Panko  
 
Rosinen 
Mandeln gehobelt, ganz, 
gemahlen 
Kakaopulver 
 
Backpulver 
Haco weiß 
Worchester Sauce 
 
 

Eier 
Butter Süßrahm 
Sahne 32% H 
Milch 3,5% H 
 
Hartkäse 
Bauchspeck 
 
 
 
 

Zwiebeln 
Schalotten 
Knoblauch 
Karotten 
Lauch 
Sellerieknollen 
 
Gewürze 
Salz 
Pfeffermühle 
 weiß, schwarz 
Muskatnuss ganz 
Paprika edelsüß 
Albschärfe 
Curry Madras, Jaipur 
Raz el Hanout 
Lorbeerblätter 
Origanum 
Kümmel ganz 
Kreuzkümmel 
Piment 
Nelken 
Wacholderbeeren 
Anis 
Sternanis 
Fenchelsaat 
Senfsaat 
Korianderkörner 
Zimt Stange, gemahlen 
Safran 
 

Olivenöl 
Mazola Keimöl 
Bratöl 
 
Balsamico  
hell und dunkel 
Weißweinessig 
Estragonessig 
Sojasoße 
 
 
Weißwein 
Rotwein 
Portwein rot und weiß 
Sherry 
Weinbrand 
Pernod 
Noilly Prat 
Himbeergeist 
Maraschino 
Grenadine 
 
Agar Agar 
Xanthan 
Lecite 
Gelatine divers 
Silber, Rind, Vegetarisch 
 
Zucker: 
Feinkristall-, Puder-, braun,  
Glucosesirup 
Honig 
 
Vanillezucker 
Trockenhefe 
 

Obst 
 
 
Zitronen 

 


